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Puur genot
 verpakt in 
 chocolade!



01. BANAAN-ROYAL
banaan ganache  

met extra pure chocolade

13. KAFENUR
melk-crème  

met mokka en cognac

02. KROKANTA
hazelnootpraliné  

met nougat

14. COINTREAU
cointreau-marsepein en  

cointreau-caramel

03. ZACAMAR
marsepein  

met honing-caramel

15. BOUCHES
hazelnootpraliné  

met groene marsepein

04. CREME DE CARAQUE
pure ganache  
met cognac

05. BARRY
krokant plakje 

met melk ganache

06. SABRINA
melk-crème 
met whiskey

10. AMARENA
roomboter amarena  

ganache

16. GRANAATAPPEL
granaatappel ganache  
en blackberry crunch

17. ORANGETTE
melk-crème  

met sinaasappellikeur

18. DUO-NOIX
hazelnootpraliné  

met noten

08. CAFE
pure koffie  
ganache

20. FRAMBOOS-MINT
een rood-groen geairbrushte 
bonbon gevuld met een frisse 

framboos-mintvulling

09. PENDULE
hazelnootpraliné  

met mokka marsepein

21. KENN’S BROWNIE
pure ganache  

met brownie-flavour

07. AMARETTO
amaretto caramel  

en ganache

19. RIGI
melk-crème  
met kirch

12. DROP-CARAMEL-
ZOETHOUT

een zwarte diamantbonbon met  
drop caramel en zoethout ganache

11. ADVOCAAT
romige advocaat  

ganache

24. RAS El HANOUT
een kruidige ras el hanout  
caramel met daarop een  
frisse abrikoos ganache

22. WALNO’S
marsepein met stukjes walnoot  

en sinassnippers

23. PINDA-CRUNCH
heerlijke pinda ganache  

met stukjes pinda

25. ARANDANO
witte ganache  

met bessenjenever

26. IRISH-COFFEE
hazelnootpraliné  

met wiskey ganache

27. TONKA KOFFIE
stevige tonka ganache  

op sterke koffie ganache

28. JAMAICA
melk ganache  

met rum

29. GREEN TEA
stevige pure ganache  

met groene thee

30. VIN D’ÉPICES
rode wijn ganache  
en amandelpraliné
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34. IJDABEI
witte bonbons met  

zachte aardbei ganache

32. GIZELA
amandelpraliné  

met amaretto crème

31. ELLEN
whiskey hazelnoot  

caramel

48. MANDARINO
ganache met 
mandarijn

33. NUTELLA
nutella praliné

49. BITTERKOEK
marsepein met  

bitterkoekjes ganache

50. STROOPWAFEL
ganache met stukjes  

stroopwafelkoek

41. PICASSO
yoghurt ganach met een dun  
laagje bosbessenpuree ganach

51. MOKHA
mokka-hazelnoot ganache

52. APPEL KANEEL
dun laagje appelgelei  
met kaneel ganache

53. MANGO 
CHEESECAKE

mango cheesecake ganache

44. FLEUR DE SEL
butterscotch-caramel met  

zeezout en chocolade-caramel  
met biscuitstukjes

55. COCONUT DREAM
romige witte cocos  

ganache

45. FLORENTINE MELK
caramel met 

diverse hele noten

43. SANDDORN
duindoorn-bessen  

ganache

54. POMELO ROSA
ganache met  

grapefruit vruchtenpuree

47. PISTACHE 
pistache ganache

59. AARDBEI
aardbeienvruchtengelei met  
marsepein en pure ganache

57. X-TRA PUUR
extra bittere pure chocolade 

vermengt met marsepein

58. POIRE
heerlijke ganache  
met echte peer

60. GEMBER
gember, citroengras  
en kaneel ganache

MANDARIJN-YOGHURT
witte xl vormbonbon, geel/oranje gebrusht en  

gevuld met mandarijnen yoghurt ganache

37. LIMONCELLO
ganache met limoncello  

en limoenrasp

36. CREME BRULEE
crème brûlée  

ganache nougat

40. OPEN SPECANDULE
melk ganache  

met speculaaslikeur

38. RACHEL
roomboter caramel

39. BOTERKOEK
een rozet gespoten van romige  

boterkoek ganache. melk geglaceerd 
en zachtgeel geprietst

BONBON XL MELK BONBON XL MELK BONBON XL PUUR BONBON XL PUUR 

35. LA-BORDE
zachte passievrucht ganache met 
hazelnootkrokantje in 3 kleuren

42. OPEN TRIO GANACHE 
drie kleuren  

ganache

46. MARULA-MACCHIATO
ganache van de marula-vrucht op een 
voetje van latte macchiato ganache

56. CITROEN 
PROSECCO

citroen prosecco ganache

BONBON XL BONBON XL WITWIT  

ROOMBOTER-CARAMEL
melk xl vormbonbon, groen/roze gebrusht en  

gevuld met roombotercaramel

KROKANTE 
HAZELNOOTPRALINE

pure xl vormbonbon, blauw/rood gebrusht en  
gevuld met hazelnootpraliné en krokante nougat

SLAGROOM TRUFFELS
deze slagroomtruffels worden ambachtelijk 
gemaakt waardoor elke truffel zijn eigen 

ambachtelijke model krijgt

SLAGROOM TRUFFELS POMO
deze slagroomtruffels worden ambachtelijk 
gemaakt waardoor elke truffel zijn eigen 

ambachtelijke model krijgt

4 54 5 

4 5 6 7 114 5 6 7 11

4 5 4 5 

4 54 5 

4 5 7 4 5 7 

1 4 5 111 4 5 11  

4 54 5  

4 5 114 5 11

4 5 6 7 114 5 6 7 11

4 5 4 5 

1 4 5 6 7 101 4 5 6 7 10 

4 54 5 

4 54 5  

4 54 5 

4 54 5  

4 54 5 

4 54 5 

4 54 5

4 5 4 5 

4 5 4 5 2 4 52 4 5

4 5 6 114 5 6 11

1 4 51 4 5

1 2 4 51 2 4 5  

4 5 4 5  

4 54 5

4 5 64 5 6

4 54 5 

4 5 114 5 11

1 4 51 4 5 

4 54 5 

4 5 64 5 6  

4 5 6 74 5 6 7

1 4 5 61 4 5 6

2 4 5 6 112 4 5 6 11



IN ONS BONBON-ATELIER MAKEN WE OP AMBACHTELIJKE WIJZE ONZE CHOCOLADE- IN ONS BONBON-ATELIER MAKEN WE OP AMBACHTELIJKE WIJZE ONZE CHOCOLADE- 
SPECIALITEITEN. VAN UNIEKE BONBONS TOT BIJZONDERE CHOCOLADEGESCHENKEN. SPECIALITEITEN. VAN UNIEKE BONBONS TOT BIJZONDERE CHOCOLADEGESCHENKEN. 

VOOR DE AVONTUURLIJKE CHOCOLADELIEFHEBBER, DE FIJNPROEVER EN IEDEREEN  VOOR DE AVONTUURLIJKE CHOCOLADELIEFHEBBER, DE FIJNPROEVER EN IEDEREEN  
DIE GEK IS OP CHOCOLADE: KIJK OP WWW.BONBONATELIERLIMMEN.NL.DIE GEK IS OP CHOCOLADE: KIJK OP WWW.BONBONATELIERLIMMEN.NL.

BONBON-ATELIER N. LIMMEN IS IN 1982 BEGONNEN IN AMSTERDAM EN SINDS 2024 BONBON-ATELIER N. LIMMEN IS IN 1982 BEGONNEN IN AMSTERDAM EN SINDS 2024 
GEVESTIGD TE ASSENDELFT. ONZE CHOCOLADESPECIALITEITEN KOM JE TEGEN BIJ  GEVESTIGD TE ASSENDELFT. ONZE CHOCOLADESPECIALITEITEN KOM JE TEGEN BIJ  
GERENOMMEERDE BANKETBAKKERS, RESTAURANTS EN HOTELS DOOR HEEL NEDERLAND.GERENOMMEERDE BANKETBAKKERS, RESTAURANTS EN HOTELS DOOR HEEL NEDERLAND.

BEWAARTIP: ONZE CHOCOLADESPECIALITEITEN BEWAAR JE HET BESTE DROOG  BEWAARTIP: ONZE CHOCOLADESPECIALITEITEN BEWAAR JE HET BESTE DROOG  
EN DONKER EN BIJ EEN TEMPERATUUR TUSSEN DE 15 EN 20 GRADEN. EN DONKER EN BIJ EEN TEMPERATUUR TUSSEN DE 15 EN 20 GRADEN. 

VOOR AL ONZE CHOCOLADESPECIALITEITEN GELDT:VOOR AL ONZE CHOCOLADESPECIALITEITEN GELDT:
•  Ambachtelijk gemaakt en handgedecoreerd door onze eigen chocolatiers •  Ambachtelijk gemaakt en handgedecoreerd door onze eigen chocolatiers 
•  Ieder product krijgt persoonlijke aandacht•  Ieder product krijgt persoonlijke aandacht
•  De beste ingrediënten en boordevol van smaak •  De beste ingrediënten en boordevol van smaak 
•  Uitsluitend van eerlijke en duurzame chocolade (Cocoa Horizons) •  Uitsluitend van eerlijke en duurzame chocolade (Cocoa Horizons) 
•  Aangeboden in een exclusieve verpakking•  Aangeboden in een exclusieve verpakking
•  Liever maatwerk? Wij denken graag met u mee!•  Liever maatwerk? Wij denken graag met u mee!

 Wij brengen  
chocolade tot leven!

RODE RING 25A 1, 1566 HR ASSENDELFTRODE RING 25A 1, 1566 HR ASSENDELFT
T. 075-614 05 71, W. BONBONATELIERLIMMEN.NLT. 075-614 05 71, W. BONBONATELIERLIMMEN.NL

Puur genot verpakt in chocolade!


